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Tooted

1243 Juustu-karamellikook 16009
Hind: 14.06 EUR
Kastis: 8 tk

5305 Mandli-iirise tort 8009
Hind: 11.25 EUR

i

5302 Printsessirull 2x625q
Hind: 17.10 EUR
Kastis 3 tk

5307 Toscanatort 9009
Hind: 12.95 EUR
Kastis: 5 tk

5308 Sacher tort 11009
Hind: 12.50 EUR
Kagtis: 4 tk

5309 Sokolaaditort Lyx 1600g
Hind: 17.10 EUR
Kastis: 3tk

5306 Prantsuse Sokolaaditort 8509
Hind: 10.85 EUR
Kagtis: 5 tk

5329 Mandlitort 800qg
Hind: 11.25 EUR

5315 Ounakook 1200q
Hind: 12.50 EUR

iﬁisﬂ Ek’

5300 Lattebitt
Hind: 0.57 EUR
Kastis: 24tk* 3karpi

5301 Skumraket
Hind: 0.49 EUR
Kadtis: 18tk* 4karpi

5323 Arrakipall 559
Hind: 0.39 EUR
Kastis: 35tk* 5 karpi

5319 Prantsuse Sokolaadikook 379
Hind: 0.52 EUR
Kadtis: 30tk* 5 karpi

5304 Martsipanirull 489
Hind: 0.42 EUR
Kastis: 24tk* 6 karpi

5321 Sacherkook 85q
Hind: 1.21 EUR
Kastis: 18tk* 3 karpi
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Toote andmed
1243 Juustu-karamellikook 1600g
Rasvane kohupiim 40%,muna, kiipsised (nisujahu, suhkur, téisteranisujahu, nisutérklis, kergitusained (naatriumvesinikkarbonaat, dinaatriumdivesinikdifosfaat), maisisiiru,
laktoos, taimse rasva pulber, piimavalgud, [8hna- ja maitseaine (vanilliin), sool, emulgaator (E471)), karamell (6%) (magustatud kondenspiim, suhkur, glikoosisiirup, taimen rasv,
niiskusesilitgja (E420), emulgaator (E471), karamelliseeritud riis (riis, suhkur)
Séilitamine temperatuuril -18°C. Sulatada temperatuuril +8°C kuni 24h, realiseerimisaeg peale sulamist 5 66pédeva.
[T 5302 Printsessrull 2x6259 |
Koostis: koor, suhkur, vesi, nisujahu, kanamuna, mandel, gltikoosisiirup, vaarikad, térklis, |dssipulber, taimedli, kergitusained (E450, E500, E503), paksendaja (pektiin), toidu-
vérvid(E100, E141,E160a), paksendajad(E401, E460, E466),s00l,|8hna- ja maitseaine (vanilliin),happesuse regulaator (E330),emulgaatorid (E475, E471),stabilisaator (sorbitool).
Parim enne: vt pakendilt Séilitamine temperatuuril -180C. Séilimisaeg temperatuuril -180C 364 péeva. Sulanud toode séilib kuni 2 paeva kiilmkapis.
Parast sulamist uuesti mitte kiilmutada.
5304 Martspanirull 489 |
Koostis: suhkur, taimne rasv, kaerahelbed, nisujahu, mandel, aprikoosituum, vesi, kakao, gliikoosisiirup, dekstroos, muna, maltodekstriin, sarapuupahkel, kookoshelbed,
huidrogeenitud taimne rasv, sool, [8ssipulber, 16hna- ja maitseaine (vanilliin), térklis, enulgaatorid (sojaletsitiin, E471), séilitusaine (E202), toiduvérvid (E160a, E141, E100).
Séilitamine temperatuuril -18°C 364 paeva. Toodet sulatada +2- +6°C, sulatamise aeg 4h. Sulanud toode séilib toatemperatuuril 56 péeva. Pérast sulamist uuesti mitte kiilmutada.
5305 Mandli-irise tort 800g |
Kolmekihilise tordi aumine ja pealmine kiht on mandlitega, keskel kreemineiirisekiht. Tort on pealt ja valiskiiljelt kaetud Sokolaadiglasuuriga, kdige peal Sokolaadi- jaiirisemassi
laastud. Koostis: suhkur, muna, taimne rasv (osaliselt tahkestatud), mandel, gliikoos, vesi, |8ssipulber, koorepulber, tarklis, véi, sool, kakao, emulgaatorid (E471, sojaletsitiin),
séilitusaine (E202), |8hna- jamaitseained (karamell, v6i, vanilje), toiduvérv (E161b), gluteen, soja, piim, pahkli jaagid. Séilitamine temperatuuril -18°C.Séilimisaeg temperatuuril
-18°C 364 péeva. Sulanud toode séilib kuni 5 nadalat kilmkapis temperatuuril +2 kuni +6°C. Pérast sulamist uuesti mitte kilmutada. Parim enne: vt pakendilt
5306 Prantsuse Sokolaaditort 8500 |
Sokolaadiglasuuri jarohelise puisteseguga kaetud kihiline tortTordi alumine kiht on rohke kakaoga,mille peal pehme kreemikihtK oostis:suhkur,muna,taimne rasv(osaliselt tahkestatud)
nisujahu, kakaomass, koorepulber, kakao, mandel, kakaovdi, sool, kiipsetuspulber (E450, E500), emulgaatorid (E471, sojaletsitiin), séilitusaine (E202), vdi I6hna- ja maitseaine,
toiduvérvid(E100, E141, E160a), gluteen, soja, piim, pahkli jéégid.Séilitamine temperatuuril -18°C. Séilimisaeg temperatuuril -18°C 364 péeva.Sulanud toode séilib kuni 5 nédalat
kiilmkapis temperatuuril +2 kuni +6°C. Pérast sulamist uuesti mitte kilmutada. Parim enne: vt pakendilt
1 5307 Toscana tort 900g
Pehme mure tordipdhi on kaetud hakitud mandleid jaterveid sarapuupahkleid sisaldavaiirisemassiga, pohjaall ja valiskiiljel Sokolaadiglasuur.K oostis:suhkur, mandel, taimne rasv
(osaliselt tahkestatud),muna,nisujahu,sarapuupahkel ,voi, kakao,|8ssipulber, gliikoos, sool, emulgaatorid (E471, sojaletsitiin), I6hna- ja maitseaine, séilitusaine (E202), gluteen, soja,
pahkli jaagid.Séilitamine temperatuuril -18°C. Séilimisaeg temperatuuril -18°C364péeva.Sulanud toode séilib kuni7nadalat ruumitemperatuuril Pérast sulamist uuesti mitte kiilmutada
1 5308 Sacher tort 1100g |
Maailmakuulus Viini kolmekihiline Sokolaadikook,kus kihtide vahel on aprikoosimoos ja peal ning valiskiiljel paks Sokolaadiglasuur.K oostis:nisujahu,suhkur taimne rasv (osaliselt
tahkestatud), muna, aprikoos, |8ssipulber, térklis, kakao, koorepulber, sool ,emulgaatorid (E471, sojaletsitiin), kilpsetuspulber (E450, E500), [8hna- ja maitseained (rumm, vanilje),
séilitusaine (E202), paksendaja (pektiin), antioksiidant (E330), gluteen, soja, piim, pahkli jéégid. Séilitamine temperatuuril -18°C. Séilimisaeg temperatuuril -18°C 364 péeva.
Sulanud toode séilib kuni 7 nédalat ruumitemperatuuril. Pérast sulamist uuesti mitte kiilmutada. Parim enne: vt pakendilt
5309 Sokolaaditort Lyx 16009
Koostis: suhkur,muna,nisujahu,taimne rasv, taimedli,vesi kakaomass, koorepulber,kakao, kakaovoi,|8ssipul ber, sool, kiipsetuspulber (E450, E500), emulgaatorid (sojaletsitiin, E471),
séilitusaine (E202), |6hna jamaitseained (vanill, vai). V6ib sisaldada sarapuupahkli,mandli ja aprikoosituuma jééke. Séilitamine temperatuuril -18°C. Séilimisaeg temperatuuril -18°C

stabilisaator (E452), I16hna- ja maitseained.Parim enne: vt pakendilt.Séilitamine temperatuuril -18°C. Séilimisaeg temperatuuril -18°C 364 paeva Sulanud toode séilib kuni 32 paeva
kiilmkapis. Pérast sulamist uuesti mitte kiilmutada.

5315 Ounakook 1200g |
Koostis: 8un(33%),nisujahu,suhkur,taimne rasv muna, mandel, aprikoosikeedis, kaneel, sool, kiipsetuspulber (E450, E500, E503), I6hna- ja maitseaine (vanill), séilitusaine (E202),
emulgaator (E471).Séilitamine temperatuuril -18°C.Séilimisaeg temperatuuril -18°C364 péeva.Sulanud toode séilib kuni 19 péeva kilmkapis.Pérast sulamist uuesti mitte kiilmutada.

5323 Arrakipall 559
Suhkur,valtsitud kaer,taimne rasv,kakao,hiidrogeenitud taimne rasv,kookospéhkel ,nisujahu,mandel ,aprikoosituum,|dssipulber, muna,sarapuupéhkel, vesi, sool, |8hna- ja maitseained
(arrak),séilitusaine (E202), emulgaator (E471, sojaletsitiin),toiduvéry (E150) Sulatamine kiilmikus (+2 ... +6C)2 tundi.Sulatatud toode hoida mitte tile + 18C.Séilivus kilmutatuna
(-18C) 364p, ulesulatatuna tavakiilmikus 56p ja toatemperatuuril 49p

5319 Prantsuse Sokolaadikook 37 |
Suhkur,taimne rasv,muna,hisujahu, kakaomass, koorepulber, kakao, mandlid, kakaovi, sool, kiipsetuspulber (E450 ja E500), emulgaatorid (E471, sojaletsitiin), séilitusaine (E202),
I16hna- ja maitseaine,toiduvarvid (E100, E141, E160a).V dib sisaldada sarapuupéhkli- ja aprikoosituuma jééke. Sulatamine kiilmikus (+2 ... +6C) 2 tundi. Sulatatud toode hoida mitte
(le + 8C (soovitavalt killmikus +2...+6C).Séilivus kiilmutatuna ( -18C) 364p, Ulesulatatuna tava kiilmiku 32p.

5300 Lalebitt 55g
Suhkur, taimne rasv, kaerahelbed, vesi, hiidrogeenitudtaimne rasv, kakaopulber, 16ssipulber, kakaovai, sool, laktoos, gliikoosisiirup, séilitusaine (kaaliumsorbaat), toiduvérv
(karamell), emulgaatorid (E471, sojaetsitiin), kohv, I8hna- ja maitseaine (vanilliin), glaseerained (meevaha, Sellak). Séilitamine temperatuuril -18°C.Séilimisaeg temperatuuril
-18°C 364p. Sulannud toode séilib kuni 42 péeva toatemperatuuril.

5301 Skumraket 389 |
Suhkur, kookoshelbed, gliikoosisiirup, taimne rasv, vesi, kakaopulber, munavalgepulber, paksendajad (agar, pektiin), emulgaator (sojaletsitiin), happesuse regulaatro (viinhape),
I6hna ja maitseaine (vanilliin), stabilisaator (E452).Séilitamine temperatuuril -18°C. Séilimisaeg temperatuuril -18°C 364 péeva. Sulanud toode séilib kuni 42 paeva
toatemperatuuril.

5321 Sacherkook 850 1
Suhkur, taimne rasv, aprikoos, nisujahu, vesi, kakao, |8ssipulber, hiidrogeenitud taimne rasv, térklis, paksendaja (pektiin), kiipsetuspulber (E450, E500), sool, antiokstidant (E330),
emulgaatorid (sojaletsitiin, E 471), séilitusaine (E202), |6hna- ja maitseaine (vanill), kakaomass, kakaovdi. V6ib sisaldada mandli-, aprikoosituuma- ja sarapuupéhklijéke.

Sulatamine kilmikus (+2 ... +6C) 3 tundi. Sulatatud toode hoida mitte tile + 18C. Silivus kiilmutatuna ( -18C) 364p, llesulatatuna 49p.
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