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Foodservice

KOOD: 1405

Buffalo kanatiivad (eelkiipsetatud) 40 - 50 g, 10 x 1 kg
Maitsvas marinaadis eelkupsetatud sugavkilmutatud kanatiivad.
Koostis: kanatiivad, marinaad (vesi, nisujahu (sis gluteeni), sool,
suhkur, hudrolusitud taimne valk, looduslikud I6hna- ja maitseained,
maitseaineteekstrakt).

Valmistamine: frittiiris: praadige kiilmutatud toodet 180°C juures ca
5 - 6 minutit, raputage pidevalt. Pannil: praadige kiilmutatud toodet
kuumal pannil vai grillil 8lis ca 12 minutit, péérake korduvalt. Ahjus:
klipsetage eelsoojendatud ahjus 200 - 220°C juures kupsetuspaberil ca
20 minutit.

Sailitamine: Kilmikus 24h. Temperatuuril -18 °C 9 kuud.
Sigavkiilmutatud toode. Sulanud toodet uuesti mitte kiilmutada.

KOOD: 1402

Kananagitsad (eelkiipsetatud) 22 g, 12 pakki x 1 kg
Kanahakkmassist valmistatud maitsestatud, eelpraetud stgavkilmutatud
kananagitsad taignas.

Koostis: kanaliha (47%), taigen, vadakupulber, pipar, dekstroos, parm,
tardaine (kaaliumkloriid), vesi, taimne dli, sool, I6hna- ja maitseained,
maitseaineteekstrakt. Sisaldab gluteeni, muna ja piima (laktoos). Vaib
sisaldada selleri- ja sinepijadke. (Tapsem info sertifikaadil).
Valmistamine: frittidiris: praadige 175°C juures ca 3 - 4 min. Pannil:
praadige kulmutatud toodet kuumal pannil voi grillil rohkes 6lis ca 8 - 10
minutit. Ahjus: kiipsetage killmutatud toodet eelsoojendatud ahjus 220°C
juures ahjuplaadil kipsetuspaberil ca 18 - 22 minutit.

Sailitamine: Kilmikus 24h. Temperatuuril -18 °C 12 kuud.
Siigavkiilmutatud toode. Sulanud toodet uuesti mitte kiilmutada.
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YOUR BURGER SPECIALIST.

1tk.:0.28€/1kg: 5.60€

KOOD: 1403

II((anafileepihvid (eelkiipsetatud) 60g, 12 pakki x 1.02

Kanahakkmassist valmistatud maitsestatud, eelpraetud sugavkilmutatud
kananagitsad taignas.

Koostis: kanaliha (47%), taigen, vadakupulber, pipar, dekstroos, parm,
tardaine (kaaliumkloriid), vesi, taimne dli, sool, I6hna- ja maitseained,
maitseaineteekstrakt. Sisaldab gluteeni, muna ja piima (laktoos). V&ib
sisaldada selleri- ja sinepijédke. (Tépsem info sertifikaadil).
Valmistamine: frittitiris: praadige 175°C juures ca 3 - 4 min. Pannil:
praadige kilmutatud toodet kuumal pannil voi grillil rohkes 0lis ca 8 - 10
minutit. Ahjus: kiipsetage kilmutatud toodet eelsoojendatud ahjus 220°C
juures ahjuplaadil kiipsetuspaberil ca 18 - 22 minutit.

Sailitamine: Kilmikus 24h. Temperatuuril -18 °C 12 kuud.
Siigavkiilmutatud toode. Sulanud toodet uuesti mitte kiilmutada.

1 kast: 56.00 €
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200 - 220 °C
20 min

1tk.:0.10€ /1 kg: 4.60 €
1 kast: 55.20 €

1tk.:0.28€ /1kg: 4.60 €
1 kast: 56.28 €

~60g

1.02 kg

175°C
3-4min

8-10 min
220 °C
18 - 22 min
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YOUR BURGER SPECIALIST.

1tk.:0.66€/1kg: 6.60€

KOOD: 1400 1 kast: 33.00 €

Veiselihapihv (toores), 97% veiselihast, 100 g x 50 tk W' 100
97% veiselihast valmistatud, meeldivalt maitsestatud ja vdga mahlane @g 9
toores suigavkilmutatud hamburgeripihv.

Koostis: loomaliha, maitseained (sh sinep), sool. 7 5kg
Valmistamine: —

pannil: praadige kiilmutatud toodet kuumal pannil véi grillil vaheses

0Olis molemalt poolt ca 2 minutit. )

Ahjus: ei sobi ahjus kiipsetamiseks. s //,' o
Fritiiliris: ei ole soovitav valmistada fritiris. 7| T 2min
Séilitamine: Kulmikus 24h. Temperatuuril -18 °C 9 kuud. =
Sligavkiilmutatud toode. Sulanud toodet uuesti mitte kiilmutada. E

1tk.: 1.19€ /1 kg: 6.60 €

1 kast: 74.50 € KOOD: 1410 .
Hakkpihv veiselihast (toores) 1809 (kastis 11,3 kg)

Koostis: veiseliha ( 88,3%), vesi, kartulihelbed, maitseained (sh sinep), W

sool (1%), hiidrogeenitud taimne rasv @f; ~180g
Valmistamine: \

Aseta killmutatud toode 180 kraadisele grillplaadile v6i pannile ja kiip- Q“ 6.1 kg, ca
seta ca 11 - 12 min, pdéra mitmel korral timber 1) T8k
Ahjus: ei sobi ahjus kiipsetamiseks

Fritairis: ei ole soovitav valmistada frittilris.

Sailitamine: Kilmikus 24h. Temperatuuril - 18 °C 9 kuud
Siigavkiilmutatud toode. Sulatatud toode.t uuesti mitte kiilmutada! !

KOOD: 1406 1tk.: 0.58€/1kg: 7.20€

1 kast: 57.60 €

Saksapérane seasnitsel (eelkiipsetatud) 80 g x 100 tk
Koostis: sealiha 64%, paneering (nisujahu, modifitseeritud nisutéarklis,
vesi, jodeeritud sool, muna, parm, virtsid).

Valmistamine:

pannil: praadige kiilmutatud toodet 6lis ca 2 - 3min.

Ahjus: kipsetage eelsoojendatud ahjus 180 °C juures ca 8 - 10 min
Sailitamine: Kulmikus 24h. Temperatuuril -18 °C 12 kuud.
Sigavkiilmutatud toode. Sulanud toodet uuesti mitte kiilmutada.

~80g

8 kg

2-3min

180 °C
8 -10 min

1tk.:2.14€ /1kg: 7.50 €

kast: 53.44 € KOOD: 1408 ..

Angus burger (toores,maitsestamata) 285 g (kastis

7125k B5] e
Koostis: 100% sertifitseeritud angus tdugu veiseliha @ ) = g
Valmistamine: —| 7125k
praadige stigavkilmutatud toodet kuumal pannil véi grillil mélemalt {?r‘ Jaaskg,ca
poolt ca 2 minutit, véhendage kuumust keskmisele tasemele ning —

kupsetage veel kummaltki poolt 6 minutit. / ‘

Ahjus: ei sobi ahjus kiipsetamiseks

Fritiliris: ei ole soovitav valmistada fritliris. I
Sailitamine: Kilmikus 24h. Temperatuuril - 24 °C 6 kuud ’/ Ty | 2+6min

Siigavkiilmutatud toode. Sulatatud toode.t uuesti mitte kiilmutada!
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Foodservice
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